COLOMBA INTEGRALE AL CIOCCOLATO

INGREDIENTI: Farina di grano tenero integrale, Burro fresco, Acqua, Zucchero semolato, Lievito madre
da rinfresco (farina, acqua), Tuorli d' uovo, Copertura Latte (Zucchero, Burro di cacao, Latte in Polvere
Intero, Pasta di cacao, Emulsionante: lecitina di soia E322, Aroma naturale di vaniglia), Copertura
fondente (Pasta di cacao, Zucchero semolato, Burro di cacao, Emulsionante: lecitina di soia E322, Aroma
naturale di vaniglia), Burro anidro imat. grassa 99%, Pasta nocciola (Nocciole intere tostate), Zucchero,
Pasta di cacao, Zucchero invertito, Burro di cacao, Miele millefiori, Sale fino, fava di tonka, tracce di senape

PRODOTTO PRIVO DI EMULSIONANTI E CONSERVANTI, PER QUESTO HA VITA LIMITATA
IL MASSIMO DELLA FRAGRANZA SI PUO GUSTARE ENTRO 40 GIORNI DALLA DATA DI
PRODUZIONE.

DICHIARAZIONI NUTRIZIONALI (valori medi per 100g di prodotto)
Valore energetico

kj1153 Kcal 274
Grassi 11,35¢g
di cui saturi 0,84¢g
Carboidrati 35,42¢g
di cui zuccheri 12,05¢g
Fibre 2,969
Proteine 6,32g
Sale 0,019g
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